MENU CENAS GRUPOS N Z

Viernes y sdbados, de 21:00 a 22:30 horas
Suplemento de terraza 1,50€/ por persona IVA incluido.

*A partir de 10 personas*

Menu 38,00 € (primero, segundo y postre o café o
infusion)

+2 € CAFE (con leche, cortado o solo...) 40,00 €
+ 7 € COPA (no premium) 47,00 €

Lacteos, sulfitos* ¢ CROQUETAS de jamén
Lacteos, mostaza, *., ENSALADA templada base mezclum con
nuecesy sulfito ™ rylo de cabra, nueces, vinagreta de
Modena, miel y mostaza

Sulfitos* ¢ JAMON IBERICO con pan tostado

Pescado, sulfitos* ¥ LUBINA al horno a la bilbaina con
panaderas

Lacteos, sulfitos* ¢ CODILLO DE  CERDO asado a baja
temperatura en su salsa con padrones y
panaderas

Ldacteos, .hueVO.*Ng‘ TACO DE ENTRECOT con patatas y salsa
sulfitos ™ roquefort

(botella de 75 cl. cada 2 personas)
Refresco (ud.)

Canodn de cerveza (ud.)

Jarra de cerveza (l.)

Sidra (botella)

Blanco Copaboca Rueda (botella)
Rosado Gran Feudo (botella)

Tinto Nekeas Crza. Navarro (botella)

Azpilicueta Crza. Rioja (botella)

Lacteos, sulfitos* |7 TORRIJA de brioche caramelizada

Nueciffl f?%g,; ¢ BROWNIE de chocolate con nueces

Lacteos, sulfitos* (7 ¢ SORBETE de mojito

A g9\ Apto celiacos/as
Vegano U7/ Vegetariano >€ pto celiac

' ~/

*Alérgenos indicados

Otras intolerancias consultar con el personal del establecimiento.

Nuestros pescados cumplen el R.D. 1420/2006.
Reglamento (UE) n° 1169/2011.
Todos los alimentos que ofrece este establecimiento pueden contener ingredientes
alérgenos.
Establecimiento con informaciéon disponible en materia de alergias e intolerancias
alimentarias.
Registro de turismo n°® UR001017, conforme al Decreto Foral 56/2013.



