MENU DEL DiA
Sdabados, Festivos, N Z

MENU 18,90€ MENU 21,90€
Suplemento de

11,90€ 1/2 MENU (1 plato y 1/2 MENU (1 plato y
postre)  12,90€ postre) 14,90€ terraza ,50¢/
1 pan, postre o café, jarra

d ; ; 1 pan, postre o café/  1pan, postre o café/ :
Sizl%ggc&r)]/avg;%((]menu) © Bebida aparte Bebida aparte s lneluiee

De 13:00 a
15:30 horas

De martes a viernes,
MENU 16,90€

1/2 MENU (1 plato y postre)

por persona

Primeros
Ensalada templada de queso brie con vinagreta de

Oed v pesto.

O »» i "< Ensaladilla rusa con salsa rosa.
%30 i v Lasafia de borraja con salsa de queso Idiazabal.

A 1 ¢ Arroz meloso de trigueros con jamén (vegetariano sin
24 jamon).

i \p o Crocante de arroz y verduras con confitura de
LV« piquillo y wakame.

Segundos

. Atun crujiente con mayonesa de aguacate y lima con
% I
2% patatas.

= i ¢ Lomo de bacalao y su pilpil con panaderas.

Hamburguesa vegana de soja con hongo confitado y
¥ 4 V ¢ panaderas.

o35 & Brick de pollo a baja temperatura con manzana y
°<’ & salsa agridulce de citricos y patatas.

c)({33-1'-4\{_._Wok de solomillo de cerdo y verduritas con salsa
oo “tamari.

i ¢ Taco de entrecot ala plancha con piquillo y patatas.

Postres
' Brownie de chocolate con nueces 3,50€

-+ Mousse de cuajada con frutos rojos (o con nueces)
O Baly ¢ 3.50€

ide0ly Natillas de queso con galleta salada  3,50€
i Digestivo de ginebra  3,50€
Na b0 Helado de vainilla con chocolate caliente  3,50€
V' ¢ Fruta (naranja o manzana) 3,50€
ife0 % Torrija de brioche caramelizada 4,50€
é@i D% Tarta de zanahoria con chocolate caliente 4,50€

fe & ¥ Sorbete de mojito 4,50€

V Vegano Pﬁ' Vegetariano & Apto celiaco/a Para otras alergias consultar con el personal

Hueves Lacteos v Pescado
g}} éﬁ x f Nuestros pescados cumplen el R.D. 1420/2006
Moluscos Mos Sulfitos . .
- olseo é ostaza uiito Registro de turismo n° UROO1017.
8¢ Seésamo W Crustéceo Nueces La informacion sobre los alérgenos cumple con

el R.D. 126/2015

del establecimiento.
|

Frutos de cascara ﬂ Apio Soja




