MENU DEL DiA

Festivos,
16,50€ MENU 18,00€

NZ

De Iur'1es a viernes, Sabados,
MENU 15,50€ MENU

172 MENU (1 plato y postre)

9,90€ 1/2 MENU (I plato y 1/2 MENU (1 plato y De 13:00 a

postre) 10,90€ postre) 11,00€

1 pan, postre o café/ 1 pan, postre o café/
Bebida aparte Bebida aparte IVA Incluido

1 pan, postre o café, jarra de 16:00 horas

agua y vino (menu) o sidra o
una cana

Primeros
. Ensalada de rulo de cabra con nueces y vinagreta de

8 Bk tv 0 mostaza y soja.

-0 l @ Ensalada mixta con atun, huevo cocido y esparragos
“~ con vinagreta de Moédena.

820 i Pasta salteada estilo carbonara con beicon
o Lim (vegetariano sin beicon).

= 33 Kk ¢ Arroz negro con chipirones.

82 B i \V ¢ Calabaza asada y quinoa con aderezo de soja.

Segundos

95 (oom & Atun a la plancha con mayonesa de berenjena
%0 4 C ghumada y panaderas.

N Lubina al horno estilo Orio con refrito sobre
4 © panaderas.

.t Solomillo de cerdo con salsa agridulce de citricos y
% 4 " panaderas.

%8 § ¢ Confit de pato con salsa reducida y patata panadera.

2 . Taco de entrecot a la plancha con piquillo y patatas

i

- romero.

. Postres
i B2 0 W Torrija de brioche caramelizada  4,50€

\V Brownie de chocolate 3,50€

- -+ Mousse de cuajada con frutos rojos (o con nueces)
OX Ol ¢ 3 50€

é@i O lz Tarta de zanahoria con chocolate caliente  4,50€
As i U Sorbete de mojito  4,50€
i B0 7 Natillas de queso con galleta salada  3,50€
i VV ¢ Digestivo Tanqueray 3,50€
e 7 Helado de vainilla con chocolate caliente  3,50€

V' ¢ Fruta (naranja o manzana)  3,50€

Para otras alergias consultar con el personal
del establecimiento.

V Veganeo f':/«" Vegetariano ¢ Apto celiaco/a
Hueveos Lacteos e Pescado
é%b % x f Nuestros pescados cumplen el R.D. 1420/2006
Moluscos Mos Sulfitos . .
: oluscos  [3 ostaza ultito Registro de turismo n° UR00I1017.
8¢ Sésamo W Crustaceo Nueces La informacién sobre los alérgenos cumple con

Frutos de cascara ) Apio Soja i el R.D. 126/2015




